Saint & Sulpice de

MENUS du restaurant scolaire

#—== Faleyrens
Semaine du 08/06 au 12/06/2026 Semaine du 15/06 au 19/06/2026
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
I lentill k ich Végétari M al |
Sa ad.e de e,ntl es Torti en salade P SpeF COI‘I’\IC.OH égé a-rlen ) aquereau a la ceberg a?ux croutons
Bio et féta . . Coquille de poisson . Betterave Bio au mais tomate et mimolette
. Brochette de dinde Boulette de boeuf Bio . o Sortie . e - P .
Paupiette de veau Salsifis semoule Riz aux petits légumes Scolaire Quiche végétarienne | Jambon fumé grillé Moules Bio
Pates . . Bio Batavia Petits pois Frites
j ; Yaourt Bio Fromage AOP/Fruit . . . . .
Petit Suisse Patisserie YOP B. Fromage Bio/Fruit Mister Freeze
AB A8 A5 a5 A8 A a5
Semaine du 22/06 au 26/06/2026 Semaine du 29/06 au 03/07/2026
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
. Friand au fromage Salade de tomate
Pepinettes aux . . T o .
I Surimi sauce cocktail Steack haché grillé basilics et mozza Concombre a la créme Coleslaw Carottes rapées Melon
Lomo erillé escalope de dinde Aubergines a la Poisson du marché Raviole a la rocotta et | Saucisse toulouse IGP Poisson Pané Réti de boeuf
Podlée degl’é umes Coquillette Bio au beurre persillade Carottes vichy Bio et pesto Choux fleur Bio Gratin de courgettes Chips
Lie oisg Fromage AOP/Fruit Fromage blanc vanille riz Yaourt Bio aux fruits Fromage AOP/Fruit Créme dessert Glace
g BIO Beignet chocolat
A5 A A5 A5 A A5 A5 A

Notre chef cuisinier Cyril DAU, vous propose ses menus pour la semaine. Une cuisine locale, privilégiant les circuits-courts et de la viande francaise.
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« Fait Maison »



