Saint & Sulpice de

7~ faleyrens
5000 ANS D'HISTOIRE
Semaine du 29/09/2025 au 08/10/2025 Semaine du 06/10/2025 au 10/10/2025
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI MARDI JEUDI VENDREDI
Taboule VEGETRRIEN Ma‘l‘::::: i Até Ssaaulfc;j (ei: Iji(::: Salade composée au Céleri rémoulade
Cuisse de poulet Concombre et féta : AR G Carottes rapées A5 : ¢ P e
bk ; Paupiette de veau aux et cornichons % : aux olives fromage AB. Dos de lieu a la
roti LR Nuggets de légumes 3 : ; Palette a la diable : : e 4
: . champignons Parmentier de colin - : Haricots beurre a Escalope de veau bordelaise
Haricots plats a Jeunes carottes A8 ; : Salsifis au jus ] ; ; :
; == | Coquillettes A8 au Batavia la persillade Purée maison Quinoa
la tomate sautées au beurre e Semoule caramel as e : Ak
4 beurre Mascotte Fromage AbB Patisserie Yaourt vanille AB
Danette Yaourt fermier : i e o
Fromage AOP / fruit Fruit

Semaine du 13/10/2025 au 17/10/2025 Semaine du 03/11/2025 au 08/11/2025

MARDI JEUDI VENDREDI MARDI JEUDI VENDREDI

: g 0B SIE
Salade mélée A8 au Tolltin g 14 tormate Oeufs au thon Betterave AB biang g tonage
Salade Tex Mex SoUpE de poissan. o] Prudhetta fomate bastlic - Aiguillette de LT =iy o Poisson du marché
; : Lasagnes ricotta cheddar X Roti de boeuf grillé en salade . . :
Tacos maison Gardiane pie a5 , , poulet panee : Epinards a la creme
. a5 épinards A Fish & chips . : Pommes sautées Omelette P-de-terre !
Churros Riz camarguais AB.  Sitie . Petits pois A5 : : Yaourt a la
A e Apple pie Sy Fromage AOP/ fruit Batavia
Créme catalane Gelato Compote et biscuit : banane A§
Eclair au chocolat —

Notre chef cuisinier Cyril DAU, vous propose ses menus pour la semaine. Une cuisine locale, privilégiant les circuits-courts et de la viande francaise.
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« Fait Maison »
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