Saint & Sulpice de

Semaine du 11/12/2023 au 15/12/2023
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LUNDI MARDI
Velouté Crécy a Salade de riz
o au thon

Sauté de poulet
Purée de panais
Yaourt

Navarin d'agneau
Carottes vichy g
Fromage / fruit

JEUDI

Bouillon de poule %
et vermicelle
Jambon fumé

Petits pois
Panacotta et
son coulis

VENDREDI

Salade de radis
Poisson du marché
Poireaux a la creme

Patisserie

Végétarien
Créeme Dubarry
Nuggets végétarien
Macaronis au beurre
Mousse au chocolat

Semaine du 18/12/2023 au 22/12/2023

MARDI

Salade composée

Escalope de veau

Flageolets au jus

Fromage g
Fruit

JEUDI

Farfalles en salade
Poisson pané
Poélée maraichéred®
Yogourt

VENDREDI

Creme de butternut
aux éclats de marrons
Parmentier de canard

Mesclun
Sapin de Noél
en chocolat

Semaine du 08/01/2024 au 12/01/2024

Végétarien
Carottes rapées
Ravioles au fromaged|
Galette des rois

MARDI

Soupe a la citrouille
Sauté de dinde
Jardiniere de légum
Fromage
Fruit

es
A

JEUDI

Maquereau a

la moutarde

Saucisses de Toulouse
Pois cassés

Fromage blanc

prite®

VENDREDI

Tourin a la tomate et
vermicelle
Poisson du marché

nsen s

Compote et biscuit

Semaine du 15/01/2024 au 19/01/2024

Betteraves

Lasagnes
Mache
Yaourt g

MARDI

Bouillon pot-au-feu
Pot-au-feu et
ses légumes

Fromage AF
Fruit.

JEUDI

Batavia et dés de
mimolette
Paélla au poulet

Riz :g;

Creme Mont Blanc

VENDREDI

Taboulé
Poisson du marché
Jeunes carottes
au beurre
Patisserie
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Notre chef cuisinier Cyril DAU, vous propose ses menus pour la semaine. Une cuisine locale, privilégiant les circuits-courts et de la viande frangaise.
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« Fait Maison




