Saintf Sulpice d .
aﬂ:,‘f;'ﬁgle‘fjrens MENUS du restaurant scolaire

Semaine du 16/01/2023 au 20/01/2023

Semaine du 23/01/2023 au 27/01/2023

MARDI JEUDI | VENDREDI MARDI JEUDI ' VENDREDI
; i - : Nouvel An Chinois Végétarien
Radis en salade Velouté de el gl . - Maquereau  |Velouté de citrouille
: : de mimolette Duo de saucissons Samoussas aux Creme Dubarry ; ,
Hachi de veau |égumes ] _ : ; : a la moutarde Parmentier de
; Blanquette de volaille| Poisson du marché légumes Steak de soja : ;
Purée de Galette bretonne i e , Paupiette de veau poisson
: Mélange de Poélée ¥ Porc au caramel | Haricots beurre .
butternut Batavia céréales o i l%— Riscantori ] o ilad Duo de carottesd8 Battavia
. e flottante™ A5 | ala persillade e )
Yaourt Fromage /fruit AL o Yaourt aux fruits Eclair au chocolat
ﬂg_ ge/ Patisserie™ Flan coco Compote AE

ngaine du 30/01/2023 au 03/02/2023 Semaine du 20/02/2023 au 24/02/2023

LUNDI MARDI JEUDI .~ VENDREDI LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
b Betterave en : At '
Tourin a la tomate i Bouillon de Pate de Campag“@ Végétarien Tranche de surimi foiilian da bt SR
y ; 2 ; ul Ut i
Cuisse de C légumes A Calamar.s 118 Velouté de légumes| Wings de poulet Fru.and au fromage'
. arbonnade de o romaine e ; Pot au feu Poisson du marché
poulet roti Jambon grillé b Tortellinis aux Haricots verts ; ; R
Petits pois A5 o Ratatouille . 3 fromages a la persillad el e
POIS £, Semoule ﬁ: . Fromage g¥ St ? PAtisserie Semoule au caramel
Yop R0l Crépes Ehe, . == Yaourt Fromage / fruit

Notre chef cuisinier Cyril DAU, vous propose ses menus pour la semaine. Une cuisine locale, privilégiant les circuits-courts et de la viande frangaise.

\F% « Fait Maison » =



